Le Niglo Gourmand
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Menu de la Mer

Amuse bouche

Rillette de maquereaux avec toast grillé
ou
Moule en escabeche
ou

Pressée d’avocat et crabe a I'huile de curry
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Entrée

Tartare de thon et de saumon aux citrons confites
ou
Assiette des deux saumons creme de vodka et aneth, saumon et haddock fumé par mes soins
ou

Blanc de seiches en persillades
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Plats

Rouelle de cabillaud sauce américaine risotto de fruits de mer
ou
Pavé de saumon grillé, lentilles au lard et jus de volaille a I'huile d’olives
ou

Pilaff de fruits de mer bisque de homard
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Desserts

Tiramisu aux fraises
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ou
Verrine de chocolat blanc minestrone de fruits a la feve de tonka, tuile craquante
ou

Verrine de framboise mascarpone feuilleté choco praliné
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